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Centre de loisirs

Menus du 27 au 31 Octobre 2025
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Les groupes alimentaires
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- Mardi : Tarte chévre tomate

Repas sans viande :

- Mercredi : Bourride de colin

- Vendredi : Omelette

.

Choix de la semaine :

- Entrée : Carottes rapées

.
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"Philippon, le potiron" fait la féte :

Halloween, c'est une vieille tradition
irlandaise.

Les celtes fétaient la fin des récoltes et
priaient leurs divinités pour se protéger des
maléfices, diables, vampires, sorciéeres,

fantémes...

sucrés

Miandes; Produits

laitiers

poisson
ceufs

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), és, ceufs, poisson: soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.
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