Restaurants scolaires

Menus du 29 juin au 03 juillet 2026 .
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Vendredi, vive les vacances !
Le chef et toute I'équipe de
Sud-Est Traiteur te souhaitent
d’excellentes vacances et
‘ ont hate de te retrouver I'année prochaine
pour te mitonner de bons petits plats...

* Présence de porc

Choix de la semaine :

Les groupes alimentaires
- Entrée : Macédoine de légumes
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, av oine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et su Ifites, lupin et mollusques.




