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Dessert
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' Recette du Chef

L'lle de la Réunion est un département frangais de I'océan
Indien. Elle est réputée pour son intérieur volcanique
recouvert de forét tropicale, ses récifs de corail et ses plages.
Son site le plus emblématique est le piton de la Fournaise, un
volcan actif qui peut étre gravi et s'éléve a 2 632 m d'altitude.
Le piton des Neiges, un immense volcan éteint, et les
3 caldeiras de la Réunion (amphithéatres naturels formés par
des volcans qui se sont effondrés) sont également des spots

d'escalade.

@ Filiere marine engagée

* Présence de porc SV/SP : Sans viande / Sans porc

) ) Choix de la semaine :
Les groupes alimentaires

- Entrée : Betteraves vinaigrette
- Légumes: Haricots beurre
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et suffites, lupin et mollusques.




